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S P E I S E K A RT E
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D A S  A LT E  F O R S T H A U S

1836 errichtete Rittmeister Johann Behagel 
das Gebäude als standesgemäße Villa im 
klassizistischen Stil. Im Volksmund wurde es 
daher „Schlösschen“ genannt.

1872 erwarb die Staatliche Forstverwaltung 
das Gebäude im Tausch gegen das 
ehemalige Amtshaus („Traube“) in der 
Hauptstraße.

1898 wurde das Forstamt, das sich bald als 
zu klein herausstellte, im Stil der Gründerzeit 
aufgestockt. 1945 war es vorrübergehend 
von der französischen bzw. amerikanischen 
Militärverwaltung beschlagnahmt und blieb 
schließlich bis zum Jahre 2004 Sitz des 
örtlichen Forstamtes.

In den ehemaligen Stallungen ist nun 
mit viel Liebe zum Detail eine moderne, 
geschmackvolle Weinbar und Schenke 
entstanden. Das „Förstlich“ ist die ideale 
Location, um in stimmungsvollem, 
historischem  Ambiente gesellig den 
Abend zu genießen.

Das Angebot umfasst ausgesuchte Weine, 
hausgebrautes, naturtrübes Bier, sowie 
saisonale alkoholfreie Getränke. Hierzu 
passend werden kleine Speisen wie 
Tapas, Quiches und Brotfladen aus dem 
Steinbackofen gereicht.

Wohlfühlen, staunen und mit allen Sinnen 
genießen… Förstlich!
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F Ö R S T L I C H - TA PA S

G E M I S C H T E  E I N G E L E G T E  O L I V E N

G E R Ö S T E T E  N Ü S S E

G R Ö S T I N I - V I E R E R L E I 
Tomate/Thunfisch/Ziegenkäse/Olivenpesto

S C H A F S K Ä S E  M I T  F R I S C H E N  K R Ä U T E R N

F R I S C H E S  G E M Ü S E  V O M  G R I L L 
mit Olivenöl und Kräutern.

G E B R AT E N E ,  M A R I N I E R T E  P I L Z E

P E C O R I N O , Hartkäse aus Bio-Schafmilch (Sardinien) 
mit frischen Kräutern, Oliven und Peperoncini

PA R M E S A N - C R A C K E R

4 , 5 0 €

4 , 5 0 €

6 , 9 0 €

6 , 9 0 €

6 , 9 0 €

4 , 9 0 €

6 , 9 0 €

4 , 9 0 €
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… A U F ´ S   B R O T

O B A Z D A - T R I O 
von Kuh, Schaf und Ziege.

G R O S S E S  K Ä S E B R E T T 
BIO-Käse mit ausgesuchten Beigaben. 

Ziegenfrischkäse mit Nusshonig (schwäb. Alb) 
Chaource (franz. Weichkäse)  
Heumilchkäse saisonal (Voralpenland) 
Vereina (Hartkäse St. Gallen)  
Viamala (Hartkäse Graubünden) 
Roquefort (südfranz. Edelpilz-Schafskäse)

W I N Z E R B R E T T 
mit Schwarzwälder Schinken, Bergknauben, 
Leberwurst, Obazda und Hartkäse.

B R O TA U S WA H L  M I T  B U T T E R

8 , 9 0 €

1 6 , 5 0 €

1 3 , 5 0 €

3 , 5 0  €
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B R O T F L A D E N  „ E S E L O H R E N “

. . . G U S T L
mit Crème fraîche, Schinkenstreifen, Zwiebeln und Käse

. . . P Y T H A G O R A S
mit Crème fraîche, Schafskäse, Oliven, Peperoni und Käse

. . . A N T O N I O
mit Crème fraîche, Tomaten, Schinken, Rucola, 
Zwiebeln und Parmesan

. . . B R U N O  
mit Crème fraîche, Pilzen, Tomaten, Lauchzwiebeln und Käse

9 , 0 0 €

9 , 0 0 €

9 , 0 0 €

9 , 0 0 €

Unsere Brotfladen werden knusprig frisch im Steinbackofen gebacken. 
Der Teig besteht aus 50% Dinkelmehl,  20% Roggenmehl und 30% 
Gerstenmalz. Das macht unsere Fladen besonders würzig und 
einzigartig.
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Q U I C H E  U N D  S A L AT

Q U I C H E  L O R R A I N E 
mit kleinem Salat.

Q U I C H E  N A C H  S A I S O N 
mit kleinem Salat.

B L AT T S A L AT  M I T  W I L D K R Ä U T E R N

K L E I N E R  B U N T E R  S A L AT

9 , 0 0 €

9 , 0 0 €

7 , 9 0 €

4 , 5 0 €
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Z U M  D E S S E R T

H A U S G E M A C H T E R  M A N D E L K U C H E N

K R O K A N T B E C H E R 
Walnuss- und Vanilleeis mit Eierlikör 
und karamellisierten Walnüssen.

D E S S E R T  I M  G L A S

E S P R E S S O  M I T  TA R T U F F O

A F F O G AT O  
Espresso mit einer Kugel Vanilleeis

C A N T U C C I N I  M I T  
S Ü S S W E I N  M O N B A Z I L L A C  0 , 1 l

3 , 8 0 €

7 , 9 0 €

5 , 9 0 €

4 , 5 0 €

4 , 5 0 €

5 , 9 0 €
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G E T R Ä N K E

A P E R I T I F

S E C C O  „ S O H O “  0 ,  1  l

F Ö R S T L I C H  R I E S L I N G - S E K T  0 , 1 l 
extra trocken

C R É M E N T  D E  L I M O U X  0 , 1 l 
Rosé Brut

P R I S E C C O  W E I S S D U F T I G  ( A L KO H O L F R E I )  0 , 2 l 
Wiesenobst, Holunderblüte, Kräuter

A P E R O L - S P R I T Z

H U G O  A L K O H O L F R E I  /  H U G O

C A M PA R I - O R A N G E

A M E R  0 , 3 l

4 , 2 0 €

4 , 2 0 €  

5 , 9 0 €  

7 , 4 0 €  

7 , 0 0 €

7 , 0 0 €

7 , 0 0 €

5 , 0 0 €

6 , 0 0 €
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G E T R Ä N K E

S C H WA R Z WA L D S P R U D E L  0 , 2 5 l /  0 , 7 5 l 
Classic/Medium/Still

S C H W A R Z W A L D L I M O  0 , 2 5 l
Himbeer-Minze, Bitter-Lemon.

H A U S G E M A C H T E  S C H O R L E  0 , 4 l
Himbeer-Minze 

B I O - A P F E L S A F T - S C H O R L E  0 , 4 l 

O R A N G E N S A F T - S C H O R L E  0 , 4 l 

J O H A N N I S B E E R S A F T - S C H O R L E  0 , 4 l 

R H A B A R B E R S A F T - S C H O R L E  0 , 4 l 

C O C A - C O L A ,  FA N  TA ,  S P R I T E  0 , 4 l

5 , 5 0 €

4 , 5 0 €

4 , 5 0 €

4 , 5 0 €

4 , 5 0 €

4 , 2 0 €

2 , 7 0 €  

3 , 5 0 €

5 , 5 0 €



1 0

F Ö R S T L I C H  H A U S B R Ä U - B I E R

F Ö R S T L I C H - H E L L  0 , 3 l  /  0 , 5 l

F Ö R S T L I C H - D U N K E L  0 , 3 l  /  0 , 5 l  Okt. - April 

F Ö R S T L I C H - W E I S S E  0 , 3 l  /  0 , 5 l  Mai - Sept. 

R A D L E R  S Ü S S / S A U E R  0 , 3 l  /  0 , 5 l

P I L S  A L KO H O L F R E I  0 , 3 3 l

W E I S S B I E R  A L KO H O L F R E I  0 , 5 l

4 , 9 0 €

4 , 9 0 €

4 , 9 0 €

4 , 9 0  €

4 , 1 0 €

4 , 9 0 €

3 , 7 0 €

3 , 7 0  €

3 , 7 0  €

3 , 7 0  €  

9



1 11 0

C R A F T B E E R

PA L E  A L E  0 , 3 3  l
Goldgelbes, amerikanisches Ale. Noten von 
Maracuja und Ananas gepaart mit frischen Orangen.  
Vollmundig-malziger Körper.

C I T R A  H E L L E S  0 , 3 3  l
Modernes Helles, hopfengestopft mit dem 
amerikanischen Aromahopfen Citra. Frische Noten 
von Zitrone und Limette, am Gaumen schöne 
Waldhonig Süße.

H O P F E N S T U R M  0 , 3 3  l
Angenehm vollmundiges, fruchtig hopfenbetontes 
Bier, das weder bitter noch mastig schmeckt. 

5 , 5 0 €

5 , 5 0 €

5 , 5 0 €
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O F F E N E  W E I N E 

6 , 8 0 €

8 , 8 0 €

9 , 0 0 €

8 , 6  0 €

1 1 , 8 0 €

5 , 4 0 €

3 , 7 0 €

4 , 6 0 €

4 , 7 0 €

4 , 6 0 €

6 , 1 0 €

3 , 0 0 €

W E I  S  S

G R A U B U R G U N D E R  0 , 1 l  /  0 , 2 l
2022, Ellermann-Spiegel, Pfalz

W E I ß E R  B U R G U N D E R  
M A N D E L B  E R G ,  M U S C H E L K A L K   0 , 1 l  /  0 , 2 l  
2022, Wolf, Pfalz

C H A R D O N N AY  
H I L S B A C H  R E S E R V E  B I O  0 , 1  l  /  0 , 2
2021 Heitlinger, Kraichgau

L E  C I V A I E ,  L U G A N A  0 , 1  l  /  0 , 2 l
2022, Monte Zovo, Italien-Venetien

A U X E R R O I S  V D P  G U T S W E I N  B I O  0  , 1 l / 0 , 2 l  
2022, Heitlinger, Kraichgau

R I E S L I N G S C H O R L E  0 , 2 l  /  0 , 4 l

Zusätzliche offene Weine finden Sie auf unserer Aktionskarte.
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O F F E N E  W E I N E 

R O  S  É

W I N D R O S É ,  C U V É E  0 , 1  l  /  0 , 2 l 
2022, Ellermann-Spiegel, Pfalz

V A L L E O S C U R O  R O S A D O ,  
T E M P R A N I L L O  0 , 1  l  /  0 , 2 l
2022, Bodega Otero, Spanien

R E D  O A K  R O S É  0 , 1 l  /  0 , 2 l
2022, Förstlich Weinmanufaktur, Keltern Baden

G R I S  B  L A N C  0 , 1  l  /  0 , 2 l
2022, Gerard Bertrand, Frankreich Languedoc

R O S É  PA M P L E M O U S S E  0  , 2 l
2022 Miraflors Rosé + Crème de Pamplemousse

R O S É  S C H O R L E  0 , 2 l  /  0 , 4 l

6 , 8 0 €

7 , 2 0 €

8 , 0 0 €

7 , 0 0 €

5 , 4 0 €

3 , 7 0 €

3 , 8 0 €

4 , 2 0 €

3 , 0 0 €

Zusätzliche offene Weine finden Sie auf unserer Aktionskarte.

7 , 6 0 €4 , 0 0 €



1 41 3

O F F E N E  W E I N E 

R O  T

C O R B I É R E S  H  E R I T A G E  8 0 6  0  , 1 l  /  0  ,  2 l  
2019, Gerard Bertrand, Frankreich Languedoc

B R E C C I A R O L O  R O S S O  P  I C E N O  0 , 1 l  /  0 , 2  l  
2020 Velenosi, Italien Marken

M O N T G O  M O N A S T R E  L L  0 , 1 l  /  0 , 2 l
2020, Bodega Hammeken Cellars, Spanien

C A L I G O  R O S S O  V E R O N E S E  0 , 1 l  /  0 , 2 l  
2018, Monte Zovo, Italien Venetien

M A N O  N E G R A  C U V É E  0  , 1 l  /  0 , 2 l
2019, Philipp Kuhn, Pfalz

R E D  O A K  F Ö R S T  0 , 1 l  /  0 , 2 l
2020 Förstlich Weinmanufaktur, Keltern Baden. 

8 , 8 0 €

9 , 0 0 €

7 , 8 0 €

8 , 8 0 €

1 0 , 6 0 €  

4 , 6 0 €

4 , 7 0 €

4 , 1 0 €

4 , 6 0 €

5 , 1 0 €  

Zusätzliche offene Weine finden Sie auf unserer Aktionskarte.

1 1 , 0 0 €  5 , 7 0 €  
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S P I R I T U O S E N

S P I R I T U O S E N  2 c l  /  4 c l

B I R N E N B R A N D  
A L T E R  T R E S T E R  1 1 4 ,  S O N N E N H  O F
H A S E L N U S S B R A N D
Z I R B E N S C H N A P S  

R O T E R  T R A U B E N L I  KÖ R
Q U I T T E N L I KÖ R  
E I E R L I KÖ R - O R A  N G E  

4 , 4 0 €
6 , 0 0 €
4 , 4 0 €
4 , 4 0 €

6 , 0 0 €
6 , 0 0 €
6 , 0 0 €

2 , 4 0 €
3 , 2 0 €
2 , 4 0 €
2 , 4 0 €

3 , 2 0 €
3 , 2 0 €
3 , 2 0 €
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D R I N K S

G I N  T O N I C
BOAR Gin, Tonic oder “SENSORIC”-Gin, Tonic

M O S C O W  M U L E
Wodka, Gurkenscheiben, Hot Ginger

L O N D O N  M U L E
BOAR Gin, Zitronenscheiben, Hot Ginger

L O C K S T O F F 
BOAR Gin, Himbeeren, Tonic , Minze

8 , 2 0 €

9 , 0 0 €

9 , 0 0 €

9 , 0 0 €

BOAR Premium Dry Gin – weltweit höchstprämierter Gin 2017.
Wild gewachsen und von der Natur veredelt sind reinste, handverlesene 
Schwarzwaldkräuter in dieser meisterlichen Komposition vereint – 
akzentuiert durch Essenzen des seltenen Schwarzwaldgolds – dem 
Schwarzwälder Trüffel. Namensgeber ist der Ureinwohner aus den 
Wäldern des Schwarzwald – der Schwarzwaldkeiler (engl.: Boar).
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K A F F E E

E S P R E S S O

K A F F E E  C R E M A

C A P P U C C I N O

P O R T U G I E S I S C H E R  M I L C H K A F F E E  „ G A L A O “

T E E 
Verschiedene Sorten aus biologischem Anbau.

2 , 4 0 €

2 , 6 0 €

3 , 2 0 €

3 , 6 0 €

2 , 6 0 €


